
Getränkekarte

Bier vom Fass

Stiegl Goldbräu 0,2 l 0,3 l 0,5 l
� 2,1 � 2,6 � 3,3

Zwettler Zwickl 0,2 l 0,3 l 0,5 l
� 2,1 � 2,7 � 3,4

Bierspezialitäten aus der Flasche

Null Komma Josef 0,5 l � 3,1
Die Weiße 0,5 l � 3,8
Kapsreiter 0,5 l � 3,7
Radler 0,5 l � 3,7

Spirituosen

Averna 2 cl � 3,1
Vodka 2 cl � 3,1
Fernet Branca 2 cl � 3,1
Ramazotti 2 cl � 3,1
Baileys 2 cl � 3,1
Grappa 2 cl � 3,1
Campari 2 cl � 3,3
Martini Bianco 4 cl � 3,5
Campari Soda 0,1 l � 3,5
Campari orange 0,1 l � 3,5
Tequila 2 cl � 3,3
Birnenbrand 2 cl � 3,1
Marillenbrand 2 cl � 3,1
Himbeergeist 2 cl � 3,1
Johnny Walker black label 4 cl � 6,7
Johnny Walker red label 4 cl � 4,9
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Chivas Regal 4 cl � 7,5
Hennessy VSOP 2 cl � 4,9

Sekt und Champagner

Prosecco 0,1 l � 2,9
Prosecco orange 0,1 l � 3,5
Prosecco Zonin Fl. � 20,5
Schlumberger Baby Fl. � 9,8
Schlumberger Sparkling Fl. � 38,-
Veuv Cliquot Fl. � 89,-

Alkoholfrei

Coca Cola 0,33 l � 2,6
Coca Cola light 0,35 l � 2,6
Fanta 0,33 l � 2,6
Frucade 0,35 l � 2,6
Almdudler 0,33 l � 2,6
Apelsaft 1/4 l � 2,4
Apelsaft gespr. 1/4 l � 1,9
Orangensaft 1/4 l � 2,4
Orangen gespr. 1/4 l � 1,9
Römer Quelle 0,35 l � 2,1
Römer Quelle 0,75 l � 3,8
Pago 0,2 l � 2,5
Eistee 0,25 l � 1,9
Soda 1/4 l � 1,4
Soda Himbeer 1/4 l � 1,5
Soda Zitrone 1/4 l � 1,7
Tonic Water 0,2 l � 2,7
Bitter Lemon 0,2 l � 2,7
Red Bull 0,2 l � 3,8

Kaffee
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Cafe Latte � 3,5
Espresso groß � 3,1
Espresso klein � 2,1
Melange � 2,7
Verlängerter � 2,7
Cappuccino � 3,1

Tee

Früchtetee � 2,5
Schwarztee � 2,5
Kräutertee � 2,5

Kakao

Heiße Schokolade � 2,9
Heiße Schokolade mit Schlag � 3,3

Weißwein offen

Weiß gespritzt � 2,1

Welschriesling Weingut Veit (Weinviertel) � 2,6
Feine Apfel-Zitrusnoten, elegant am Gaumen

Grüner Veltliner Weingut Studeny (Weinviertel) � 2,6
Früchtig, würzig, typische Pfeffernase, kräftig am Gaumen

Gemischter Satz Weingut Zahel (Wien) � 3,2
helles Gelb mit grünlichen Reflexen, ausgeprägtes Bukett, Frisch und
jugendlich

Welschriesling Weingut Polz (Südsteiermark) � 3,5
strahlendes Grüngelb; Duft nach Heublumen und grünem Apfel. Duft nach
gelben Früchten; viel Exotik und reife Aromen
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Riesling Weingut Edlmoser (Wien) � 4,1
frischer, fruchtiger Wein, Anklänge an Holunder, typische Steinobstnase

Weißwein Flasche

Riesling Federspiel Weingut Jamek (Wachau) � 34,4
trocken, frischer, feinfruchtiger Bergriesling aus den Jochinger Weinbergen

Grüner Veltliner Steinhaus Weingut Jurtschitsch (Kamptal) � 19,8
ausdrucksvoller, feiner Bergwein vom verwitterten Urgesteinsboden mit
ausgerpägter Mineralik, elegant mit pikanter Würze

Chardonnay Weingut Setzer (Weinviertel) � 23,2
herrlicher Chardonnay mit Bukett nach frischen Apfeln � sehr gut
eingebundene Säurestruktur

Gelber Muskateller Weingut Schilhan (Südsteiermark) � 27,4
Holunder bzw. Zitronenmelisse, einer ziselierten Säure und trockenem
Gaumen

Chardonnay Weingut Markowitsch (Carnuntum) � 19,8
grüngelb, intensiver Duft nach tropischen Früchten und Zimt, sehr frisch und
kompakt am Gaumen

Weißwein International

Pinot Grigio Weingut Lageder (Italien) � 19,8
glanzhelle, strohgelbe Farbe mit grünlichem Schimmer. Ausdrucksvolles,
ziemlich üppiges, blumiges, sortentypisches Aroma

Chardonnay Weingut Cono Sur (Chile) � 27,4
vielfältige Aromen, angefangen bei Zitrone über Ananas bis hin zu Kiwi und
etwas Holunder, frisch und elegant

Sauvignon Blanc Weingut Montana (Neuseeland) � 21,6
hellgelb mit grünlichen Reflexen. Duft nach tropischen Früchten, Geschmack
nach Stachelbeere und Grapefruit.
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Rotwein offen

Rot gespritzt � 2,1

Blauburger Veit Weingut Veit (Weinviertel) � 2,6
Saftig am Gaumen, viel Frucht im Abgang

Zweigelt Weingut Pöckl (Neusiedlersee) � 3,2
kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, in der Nase feine
Weichsel-Zwetschkennote, zarte Bitterschokolade

Blaufränkisch Weingut Gsellmann&Hans (Neusiedlersee)� 3,1
Dunkelrubin mit violetten Rand; röstig würzige Beerenfrucht; saftig und
extrasüß; gut strukturiert mit Potential

Carnuntum Cuvée Weingut Markowitsch (Carnuntum) � 3,3
rubinrot mit violettem Rand; im Duft erinnernd an Weichseln und Gewürzen,
weich und elegant am Gaumen

St. Laurent Weingut Reinisch (Thermenregion) � 3,6
sortentypisch mit den Aromen von Waldbeeren, dicht in der Struktur

Rotwein Flasche

Mephisto Weingut Christ (Wien) � 39,2
Dieser großartige Wiener Rotwein reifte in Barriques und vereint sehr
harmonisch Frucht mit Power. Das rote Flaggschiff besteht aus Zweigelt
(60%), Cabernet Sauvignon (30%) und Merlot (10%)

Maximus Weingut Igler (Mittelburgenland) � 34,4
Cuvée aus den Sorten Cabernet Sauvignon, Merlot und Blaufränkisch.
Kräftiges Rubingranat, welcher mit dunkelbeeriger Frucht und feiner Würze
unterlegt ist.

Burgenland Cuvée Weingut Nittaus (Neusiedlersee) � 21,6
Zweigelt-Blaufränkisch, im großen Holzfass traditionell ausgebaut, fruchtig,
bekömmlich, mild

Zweigelt Weingut Umathum (Neusiedlersee) � 24,6
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tief dunkles Rot mit festem Kern, würziger Note, die an dunkle Kirschen
erinnert

Blaufänkisch Weingut Weninger (Mittelburgenland) � 24,6
ein klassischer Mittelburgenländer, ausgebaut in großen Eichenfässern,
rubinrot, kräftig im Geschmack

Rotwein International

Merlot Weingut Cono Sur (Chile) � 24,6
samtiges Tannin, tiefe Frucht. Dieser Merlot besticht durch perfektes
Trinkvergnügen vom ersten Schluck an.

Cabernet Sauvignon Weingut Andretti (Kalifornien) � 28,8
vollmundige, reife Johannisbeere, elegante Säurestruktur, gut eingebundene
Tannine

Rioja Crianza Weingut Ramon Bilbao (Spanien) � 29,8
trocken, dunkles Rubinrot, vom Charakter her komplexe Aromen in der Nase,
verschiedene Früchte, Mandelholz und etwas Zimt

Shiraz Barossa Weingut Peter Lehmann (Australien) � 37,8
granatrot, intensiv mit Aromen von Schokolade und Brombeeren, subtile
Holzaromen

 __________________________________________________________________________________________________________
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